ANIA STARMACH

Jabtka pod orzechowa kruszonka
Co kupic¢?

8 jabtek

1 tyzeczka cukru wanilinowego
100g maki pszennej
100g mielonych orzechow wtoskich
100g brgzowego cukru
120g masta

duza szczypta cynamonu

Jak przygotowac?

1.  Jabtka obierz, pokroj na cwiartki, podsmaz na tyzce masta, dodaj cynamon, cukier waniliowy, tyzke
cukru, przetoz do zaroodpornej formy.

2. Pozostate masto wymieszaj z cukrem, makg i orzechami, posyp kruszonkg owoce.

3.  Zapiekaj przez 20-30 minut w temperaturze 180 stopni.

Przepis pochodzi ze strony
www.aniastarmach.pl
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