ANIA STARMACH

Najlepsze kanapki z gruszky i figa
Co kupic¢?

4  duze kromki chleba
100g seraricotta
1 tyzka swiezego tymianku

1 tyzka swiezej miety

2 Aigi
2  gruszki
2 tyzki miodu

4  plastry szynki parmenskiej lub szwarcwaldzkiej

Jak przygotowac?

—r

Szynke pokroj w kostke, wrzuc na rozgrzang patelnig, gdy ta stanie sie chrupigca, sciggnij i

przetdz na recznik papierowy.
2.  Ziota posiekaj, wymieszaj z ricottg, dodaj szynke, sol i pieprz do smaku.
3.  Chleb podpiecz, zeby byt super chrupigcy.
4. Figii gruszki pokroj w plastry.
5.  Chleb posmaruj ricottg, na kanapkach utoz figi i gruszki.

6. Catosc polej miodem i posyp swiezg mieta.
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