ANIA STARMACH

Gruszkowa tarta tatin
Co kupic¢?

7 gruszek
pot tyzeczki cynamonu
otarta skorka z potowy cytryny
0.5 szklanki cukru
6 tyzek masta
Ciasto kruche:
150g maki pszennej
100g masta pokrojonego
2 tyzki cukru

2  z0hka

Jak przygotowac?

1.  Gruszki obierz, przekroj i pozbadz sie gniazd nasiennych.

2. Na gtebokiej patelni rozpusc masto, dodaj cukier, podgrzewaj do uzyskania jasnoztotego karmelu.

Nastepnie dodaj skorke cytrynowg i cynamon.

3. Do karmelu wrzuc¢ gruszki, podgrzewaj okoto 10 minut.

4. Gruszki razem z karmelem przetoz na dno formy do tarty.
Ciasto kruche

5.  Aby przygotowac ciasto, wymieszaj (recznie lub przy uzyciu robota kuchennego) wszystkie
sktadniki. Wazne, aby masto byto zimne i pokrojone w niewielkie kawatki.

6. Ciasto rozwatkuj.
7. Rozwatkowane ciasto potoz na gruszkach, docisnij brzegi.

8. Tarte wtoz na 30 minut do piekarnika nagrzanego do temperatury 170 stopni.
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9.  Po upieczeniu odczekaj 10 minut. Po tym czasie przytoz duzy talerz do formy i odwroc jg tak, aby

gruszki znajdowaty sie na dnie pod ciastem.
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