ANIA STARMACH

Klasyczna pizza margherita
Co kupic¢?

250g maki pszennej (typ 550)
150ml  cieptej wody
20ml  oliwy z oliwek
7g suchych drozdzy instant
7g soli
3g cukru
3 kulki mozarelli
1  puszka pomidorow bez skory
1 tyzka koncentratu pomidorowego
1  tyzeczka suszonego oregano
1  tyzka oliwy z oliwek
sol, pieprz

swieza bazylia

Jak przygotowac?

—r

Drozdze wymieszaj z cukrem, wodg i kilkoma tyzkami maki.
2. Zaczyn odstaw na 30 minut.

3. Potym czasie potacz z resztg maki, solg i oliwg, ciasto wyrabiaj okoto 10 minut, odstaw na
godzine do wyrosniecia, po tym czasie ciasto podziel na 4 czesci, rozptaszcz, lekko rozwatku;.
Przetoz do niskiej tortownicy lub na blache i odstaw znow do wyrosniecia na okoto 30 minut.

4. W tym czasie przygotuj sos. Oliwe rozgrzej na patelni, dodaj koncentrat, pomidory, oregano, sol,
pieprz. Gotuj na matym ogniu okoto 30 minut.

5.  Wyrosniete ciasto posmaruj sosem, dodaj pokrojong mozarellg, piecz okoto 10 minut w 250
stopniach.
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6. Podawaj ze swiezg bazylia.
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