ANIA STARMACH

Pieczone warzywa z kozim serem
Co kupic¢?

1 bakfazan
1  tyzka miodu
2  marchewki
2 pietruszki
2  mate cukinie
3 szalotki
2  zgbki czosnku
100g pomidorkow koktajlowych
200g koziego sera
swiezy rozmaryn
garsc orzechow witoskich

oliwa z oliwek

Jak przygotowac?

1. Warzywa (marchew, pietruszke, baktazana, cukinie, szalotke) pokroj w stupki, utoz w naczyniu
zaroodpornym, dodaj posiekany czosnek, rozmaryn, pomidorki, oliwe wymieszang z miodem oraz

orzechy.
2. Wtoz na 50 minut do piekarnika o temperaturze 180 stopni.

3. Podawaj z pokruszonym kozim serem.
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