ANIA STARMACH

Ekspresowy sernik
Co kupic¢?

Masa:
200g mielonego sera
100g serka mascarpone
300ml  smietanki kremowki
2 tyzki cukru pudru
1 tyzka jagod acai Purella
Spod:
150g herbatnikow
4 tyzki kruszonego kakao Purella
1  garsc miechunki Purella

1 garsc jagod goji Purella

Jak przygotowac?

—

Smietanke ubij na sztywno.

2.  Ser biaty wymieszaj z mascarpone i cukrem pudrem oraz jagodami acai.
3. Do sera dodaj 2/3 ubitej sSmietanki i wymieszaj.

4. Herbatniki pokrusz, wymieszaj z kakao. ,Spod” umiesc na dnie szklanek.
5. Nastepnie natoz warstwe serowg i przykryj jg tyzka bitej smietany.

6. Posyp wierzch serniczkow miechunka i jagodami goji.
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