ANIA STARMACH

Ciasteczka kokosowe z kruszonym kakao

Co kupic¢?

100g maki kokosowej Purella (ok. 8 tyzek)
80g masta (ok. 4-6 tyzki)
2 tyzki miodu

3  tyzki surowego kruszonego kakao Purella

Jak przygotowac?

1. Make, miod i miekkie masto wymieszaj. Dodaj kruszone kakao, ciasto zlep w kulke i schtadzaj w

lodowce przez minimum 30 minut.

2.  Z masy lep niewielkie kulki. Utoz je na blaszce (przykrytej papierem do pieczenia) w niewielkich

odstepach od siebie, sptaszcz je tyzka.

3. Piecz okoto 10 minut w temperaturze 180 stopni. Po upieczeniu wyjmij i studz na kratce.
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