ANIA STARMACH

Cytrynowiec Ani

Co kupic¢?
CIASTO
200g maki

200g roztopionego masta
200g cukru
4 jajka
1 tyzeczka proszku do pieczenia
1 tyzka soku z cytryny
skorka otarta z 1 cytryny
LUKIER
100g cukru pudru

2 tyzki soku z cytryny

Jak przygotowac?

—

Jajka utrzyj z cukrem, najlepiej przy uzyciu miksera/robota kuchennego.
2. Do masy jajecznej dodaj reszte sktadnikow, wymieszaj/miksuj przez kilka minut.

3. Mase przetoz do matej tortownicy wytozonej papierem do pieczenia (u mnie 22cm, im wieksza

tortownica tym nizsze bedzie ciasto).
4. Piecz 45 minut w temperaturze 180 stopni, program ,gora dot”, bez termoobiequ.
5.  Sprawdz czy ciasto jest gotowe metodg ,na patyczek”.
6. Wszystkie sktadniki na lukier wymieszaj.

7.  Upieczone ciasto cytrynowe lekko ostudz, wyjmij z formy i polej lukrem. Smacznego! :)
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